... brandsch in kalt
,Birchers” Musli
,Obst des Monats”
als Salat, als Quark und mitJoghurtluft
Klabundes Sweety Croissants mit Homemade Marmelade
Franzosischer Kése mit Feigensenf und Trauben

Ei im Glas mit Créme fraiche und Forellenkaviar
Serrano, Coppa di Parma und Mailénder Salami

mit Oliven und Balsamico-Cippolini

Homemade Lachs in griin
Gemusemisli und knackige Salate mit Schmand in scharf und siB
Ofenfrisches Baguette, Brétchen mit und ohne Kémer
Landbrot und Vollkornbrot mit Butter

... brandsch in warm
JFleisch of the Day”
mit den richtigen Beilagen
,Ruhrei
gedillte Krabben und knuspriger Bacon

... brandsch in siB3
Kleine Pfannkuchen mit Zucker Zimt und/oder Ahorn Sirup
und weitere fliegende SuBigkeiten...

Inklusive Starter Prosecco, Kaffee und Tee

22,00¢ pro Person

Du musst kochen lieben, als warst Du immer Gast geblieben!



